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Щель проверки:
проверка организации и осуществление питания детей в школе.
В ходе проверкИ проверенО качество, свежестЬ и условия хранения предоставJIяемьIх в школу
ПРОДУКТОВ, Н€lJIиIпlе сертификатов и спрtlвок, вьтход готовоЙ продукции, сервировка стола, ,

цроведена дегустация готовьж блод.
Ход проверкп:
Комиссией быrrо проверено:
1. Меню десятидн9вное, ежедневное;
2. Накопительнiul водомость;
3. Ведомость уrёта выполнения норм питания в денежном вырФкении;
4. Помещения дIя приготовления пищи:

- хранеЕие инвентаря и оборудовЕшия;

- 
IIЕIлитIие маркировки на инвентаре и оборудоваIIии;

- 
НЕtЛИЧИе ДОКУМентов (браккеражныЙ журнал, журнitп контроJIя за состоянием здоровья

сотрудников);

- вьшолнение норм вьтлачи пищи Еа завтрЕж, обед.
5. Обеденный зал:

- выполнение санитарньrх требований по организации кормления детей (мьrгьё посуды,
хранение, маркировка) ;

- 
вьшолнение норм вьцатIи пищи на завтрак, обед;

6. Качество приготовления пищи на завтрак, обед.
7. Сервировка.
В. Рассадка
заключение:
В ходе проверки бшrо устЕtновлеЕо:

- 
Продукты, укаgtlнные в сопроводительньIх доч/ментах, хранягся в условиях отвечающих

санитарЕым требованиям ;

- оборуловаЕие и инвентарь, используемые на кухне, промаркированы и соответствуют
санитарным нормzl]\4.

имеются: меню (десятидневное, ежедневное), накопительнtш ведомость журнап контроJIя за
состоянием здоровья сотрудшков шлщеблока;

- 
вьцача пищи осуществJIяется в определённом месте, поварами в спецодежде, с

испоJIьзованием средств защиты (маски, перчатки)

- нормы вьтлачи пищи по объёму соб.шодены;

- посуда обрабатывается в соответствии с санитарными требовшлиями;

- места дjIя приема пишIи оборудоваrrы по кJIассапл, сервировка собrrюдена.
ПриготовленнаrI пища доброкачественнtul. вкусная,

' Температура подачи соб;подена.
В ходе проверки нарушений не выявлено,зьuIвлено (нужное подчеркнугь)
ПредложеЕия комиссии:

1.


